Entrées
(Euf ‘Pag(ait, créme cfasperges et croustillant.

Foie gras de Canard, yain cf?oices, duo de compote Omnfe, ‘Figues.

Saumon gmvfax tout en couleur et sa mayonnaise aux herbes.
Tartare de Bazuf mélé a Los a Moelle.

Viandes

Souris cf‘}lgneau dans son jus, écrasé de pomme de terre.
Filet de Iﬁazuf, Pommes sautées, sauce béarnaise maison.
Su}aréme de volaille cuit basse tem}oémture,

mousseline de Toyinamﬁours et cﬁt}os de bacon.

Quasi de Veau, risotto of@oeautre et potimarron gn’fﬁz’.

Poissons

Tentacules de Tougoe sautés a la Provencale, hg’oincm{s ais et }oismcﬁes Croquantes.

Ceviche de Daurade, mangue ;{passion, c i}os de bananes.
Dos de Cabillaud, mousseline de choux /Teur et herbes fmicﬁes.

Gambas snackées au wﬁisﬁy, risotto a lestragon.

Plat er;fant

Su}oréme ¢ volaille fermier, fn’tes maison.

A partager &oour 2 joers.]

Cote de Eoeuf Tomaﬁawﬁ, gamiture au choix.
f}oaufe cfagneau corﬁte 7 h, gamiture au choix.

Les gourmancﬁses

Planche de charcuterie du moment.

Assiette de ﬁoma es cgﬁnés. 18 € + Camembert ﬂamﬁé au Calvados.
Huitres ﬁne de cgire n3. [X 6] 16 € [X 12]

Plats végémriens

ﬂuﬁergine aux mille saveurs.

@urger revisité (gaktte })(ﬁ', avocat, mozarella }oaﬂée, oeuf yocﬁé, coulis cwocat)

Assiette de [é’gumes.

Desserts

Smjorise Chocolat, ivre de fruits rouges.

T artefne aux pomimes, créme au miel.

‘Brioche ]aercfue, caramel beurre salé et g(ace vanille.

Mousse au chocolat comme faisait ma gmm{-mére (et noisettes).

Couye de gface ou sorbet : Citron vert - Chocolat - Vanille - Fraise

1boule4 € ¢ 2boules7€ + 3boulesg€

18 €
19 €
16 €
18 €

32€

34€
20 €

29€

32€
28 €
30€
28 €

16 €

94 €
78 €

18 €
22 €
28 €

18 €
24 €
18 €

18 €
14 €
14 €
10 €



Starters

f.Peg(ect egg, asparagus cream and m’syy to }oing.

Duck Liver (foie gms), gingerﬁread: duo o orange and ﬁg compote.
Colorful gmvfax salmon with herb mayonnaise,

Beef tartare mixed with bone marrow.

‘Meats

Lamb shank in its own juices, mashed- potato.

iBegf ﬁ[fet, sautéed potatoes, homemade béarnaise sauce.
Slow-cooked cﬁickg; supreme, Jerusalem artichoke mousseline
and bacon crigps.

Veal rump, sye[t risotto and roasted butternut squasﬁ.

Pisces
Sautéed. octopus tentacles Provencal sty(é, fresﬁ syinacﬁ and cnmcﬁy }oismcﬁios.

Sea bream ceviche, mango - Joassion fruit, banana cﬁyas.
Cod loin, cau@%wer mousseline and ﬁesﬁ herbs.

Seared prawns with wﬁisﬁy, tarragon risotto..

Children’s dish

Supreme (f farm-mised’ }oouftry, homemade fries.

‘T)O sﬁare [for 2}96({}9[6]

Tomahawk Beef rib, choice of side dish.
7-hour conﬁt shoulder cf [amb, gamisﬁ of your choice

The delicacies

Cﬁarcuterie 60(11’6[ Qf tﬁe c[ay

Plate of mature cheeses. 18 € » Camembert flambéed with Calvados.
p 6] 16 € [x 12]

Fine de claire oysters no. 3.

\/egetam’an dishes

fggy(am with a thousand. ﬂavors.
A modern twist on the classic Burger.

Plate @( vegemﬁfes.

Desserts

Surprise Chocolate, intoxicated with red fmits.

Thin a }9(6 tart with ﬁoney cream.

Trench}ioast, salted caramel and vanilla ice cream.

Chocolate mousse [ike my gmnc[motﬁer used to make (and hazelnuts).

Couye de gface ou sorbet : Citron vert - Chocolat - Vanille - Fraise
1boule4 € ¢ 2boules7€ + 3boulesg€

18 €
19 €
16 €
18 €

32€

34€
20 €

32€
28 €
30€
28 €

16 €

94 €
78 €

18 €
22 €
28 €

18 €
24 €
18 €

18 €
14 €
14 €
10 €



