Saint-Valentin 2026
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Menu 110 € / personne

w

Amuses Bouches

Entrée
Langoustines au beurre d”estragon, saﬁayon au cﬁampagne,
salade de Salicorne et croquant de pistaches.
ou
Foie gras de Canard, com}ootée fo@nons, accom]aagné de sa brioche.

Plat

Homard entier grillé, petits légumes croquants et ses quenelles de pommes de terre gratinées
ou
Filet de 6621{][ Rossini, Joetits fégumes de saison.

Dessert
Clntensément CFLOCO(GI etfmits T'OUg@S tout en amour.,

Cham age (1 cou}ae)
2 verres de vin blanc ou rouge
Fau y[ate ou gazeuse



