
Amuses Bouches

Entrée
Langoustines au beurre d’estragon, sabayon au champagne,

salade de Salicorne et croquant de pistaches.
ou

Foie gras de Canard, compotée d’oignons, accompagné de sa brioche.

Plat
Homard entier grillé, petits légumes croquants et ses quenelles de pommes de terre gratinées

ou
Filet de bœuf Rossini, petits légumes de saison.

Dessert
Intensément Chocolat et fruits rouges tout en amour.

Champagne (1 coupe)
2 verres de vin blanc ou rouge

Eau plate ou gazeuse

Saint-Valentin 2026 
à 

Menu 110 €  / personne


