Entrées

(Euf ‘Pag(ait, créme de cham ignons, giro(fes griffées.

Foie gras de Canard, yain cge? ices, duo de compote Omnge, ‘Figues.
Feuilleté cfescargots, sur [it c/eo cﬁampt’gnons ﬁfestiers,

Cuisses de grenouiffes ala }orovenga[e, tomates, mousse d'ail et yersif

Viandes

Filet de CBoeuf 0SSN, foie ras mi-cuit, sauce - porto,
écrasé de pomme de terre, hgui[e fumée.

Souris cff}lgmzau dans son fus, et risotto cf@oautre.

Supréme de volaille cuit basse température, coulis de chorizo,

tomates séchées, mousseline de pommes de terre.

Filet Q\/hgnon de Porc sauté, Petits Le’gumes croquants ymfumés a la creme Coco.

Poissons

Filet de Daurade, sauce w’erge, accomj)agné de caviar cfﬂuﬁergines.
Dos de Cabillaud, wok de fégumes, sauce tataki, et noix de Coco gm’ﬂé’e.
Pavé de Saumon réti, sa }oure’e de Potimarron et pesto.vert.

(jamﬁas snachées, riz au S@Cmn, tomates fmicﬁes ala ?rovenga[e.

Plat er;fcmt

Su}aréme ¢ volaille fermier, ﬁites maison.

A partager [}oour 2 yers.]

Céte de boeuf Tomahawk, gamiture au choix.
fyaufe cfagneau conﬁte 7 h, gamiture au choix.

Les gourmamfises

Planche de charcuterie du moment.
Assiette de ﬁoma{ges aﬁ%és.
Huitres ﬁne de claire n’3. [X 6] 10€ [X 12]

Plats végémm’ens

illuﬁergine aux mille saveurs.
Linguine aux trois cﬁam}oignans.

Assiette de (égumes.

Desserts

Cheesecake coiffé citron.

Poire enrobée de chocolat chaud, glace vanille, amandes griﬂé’es.
Brioche Jaercfue, caramel beurre sag et g(ace vanille.

Mousse au chocolat comme faisait ma gmncf—mére (et noisettes).

Coujae de gface ou sorbet : Citron vert - Chocolat - Vanille - Fraise
1 60ufez4€ ¢ 2 60uﬁa57€ * 350uk59€
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Starters

f.Peg(ect Egg, cream of mushroom soup, gm’fﬁerf chanterelles.
Duck Liver Q(Oie gms), g ingerbread, duo of orange and ﬁg compote.
Snaif}abﬁ astry on a be cf forest mushrooms.

Cvaenga -sty&zﬁog [egs, tomatoes, garﬁc mousse mw[ }96”" sfey

'Meats

‘Rossini Eeg( ﬁﬂét, semi-cooked foie gras, port sauice,

mashed potatoes, smoked oil.

Lamb shank in its own juice, and sye[t risotto.

Chicken supreme cooked at low temperature, chorizo coulis,
dried tomatoes, potato mousseline.

Sautéed Pork Tenderloin, Crigpy Baﬁy Vegemﬁ&s ﬂavorec[ with Coconut Cream.

Pisces

Sea bream ﬁ[[ét, vierge sauce, served with egg}ofam‘ caviar.
Cod back, wok vegemﬁﬁzs, tataki sauce, and toasted coconut.
Roasted salmon ﬁ[ﬁzt, }oum}oﬁm puree and green pesto.
Seared prawns, scgjtmn rice, fresﬁ Cvaenga( tomatoes.

Children’s dish

Su}areme cf farm-misea[ }aouftry, homemade fn’es,

TO sﬁare [fOT 2}960}?[6]

Tomahawk Eeef rib, choice cf side dish.
7-hour conﬁt shoulder cf [amb, gm’m’sﬁ of your choice

The delicacies

Charcuterie board cf the afay.

CP[ate of mature cﬁeeses,

Fine de claire oysters 1o. 3. [X 6] 10€ [X 12]

\/egemrian dishes
fggy[ant with a thousand ﬂavors.
Linguine with three mushroons.

Plate @( vegetaﬁfes.

Desserts

Lemon-tqojoecf cheesecake.

Pear coated in hot chocolate, vanilla ice cream, toasted almonds.
French toast, salted butter caramel and vanilla ice cream.

Cﬁocofate mousse ﬁﬁe my gmnd?notﬁer usecf to ma/ée (aﬂd/ ﬁazefnuts).

Coujae de gface ou sorbet : Citron vert - Chocolat - Vanille - Fraise
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