Entrées

@uf g)arfait, velouté de lentilles corail, noix de coco grillées et croquant de lentilles.
Foie gras de Canard, pain d’épices, compote de ﬁgu@s.

Tomates confiies et copeaux de parmesan, croustillant de bacon.

Escabeche de maquereatx, coulis de betterave et pistaches grillées.

Viandes

Entrecite, écrasé de pomme de terre o I'huile ﬁtmée, sauce béarnaise.
%gret de Canard, purée a la menthe et coulis de ﬁ'uit rouge.
Supréme de volaille cuit basse température, écrasé de topinumbour, et sauce chorizo.

Filet mignon caramel, morceaux de polimarron et sa purée.

Poissons

Ceviche de daurade tropical, passion, mangue, coco.
Noix de Saint gacques aux pelils légumes de saison.
gumbas poélées a la creme de iruffe, .Einguine.

“Dos de Cabillaud, mousseline de choux ﬂeur.

Plat enfant

Supréme de volaille fermier, frites maison

A partager [pour 2 pers.]
Cote de boeuf omahawk, garniture au choix.
Epaule d'agneau confite 7h, garniture au choix.

Les gourmandises

Planche de charcuterie du moment.

MAssiette de ﬁ'omages afﬁnés.

“Huitres ﬁne de claire n'3. [x6] 16 € [xI2]

Plats végétariens
ﬂubergine aux mille saveurs.

,Einguine méditerranéenne.

Mssiette de légumes

Desserts
millefeuille de chocolat, fruiis rouges et son coulis (et pistaches).

“Brioche perdue, caramel beurre salé et glace vanille.
Mousse au chocolat comme faisait ma grand-mére (et noisetfes).

Cheesecake o la mangue.

Coupe de glace ou sorbet : Citron vert - Chocolat - “Uanille - 3: raise
Thoule € ® 2boules € ® boules 9 €
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